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® Nächstes Menü: Best of Cuisine Voyage Stienhalle, nur im Dezember 
 

FISCH- & FLEISCH MENÜ 
 

A P É R O : 

«Pata Negra Iberico Bellota Schinken» 
«Ximénez-Spínola-Essig» mit frischen Feigen 
«Croquetas» mit Manchego DOP 
«Sherry Palo Cortado 1975» mit Champignon-Consommé 
«Gordal-Oliven» und eingelegte Pfirsiche 
«Sardinas en Tomate» 
 

Nominé Renard / Rosé Brut N.V / Champagne, Frankreich / Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier (1dl,CHF 19) 
2019 Recaredo RELATS Brut Nature Corpinnat / Recaredo / Penedès, Spanien / Xarel-Io, Macabeu, Parellada,  
Garnatxa negra (1dl,CHF 21) 
 

M E N U : 

Tatar vom spanischen «Balfego»-Thunfisch Akami Qualität 
Ajo Blanco / Aprikosensorbet / Mandeln / seeländer Blumenkohl. 
2023 Txomin Etxaniz / Txakoli Getariako / Txakolina, Spanien / Hondarrabi Zuri (1dl,CHF 14) 
 
Rote spanische «Piquillo»-Peperoni auf Holzkohle grilliert 
Südafrika Scampi / Beurre-Blanc-Sauce / Liebstöckel / Pistazien 
2022 Remírez de Ganuza / Rioja Blanco Reserva / Rioja, Spanien / Viura, Malvasia (1dl,CHF 19) 
 
«Huevos Rotos» Bio-Ei mit Périgord-Trüffelcrème 
La Ratte Kartoffeln / Chorizo Iberico de Bellota / Guindilla-Chilis 

2023 Attis LÍAS FINAS Rías Baixas DO /Bodegas Attis / Rías Baixas, Spanien / Albariño (1dl,CHF 16) 
2023 Attis MAR Rías Baixas DO /Bodegas Attis / Rías Baixas, Spanien / Albariño (1dl,CHF 29) 
 
Duett vom iberischen Pata-Negra Bellota Schwein 
Filet in Olivenöl gegart / Aubergine / Grand Cru Schokolade / Madeira-Jus 
Kopfbäggli knusprig gebacken / galizische grüne Bohnen / Minze 
2021 Dominio de Pingus / Flor de Pingus / Ribera del Duero, Spanien / Tempranillo, Garnacha (1dl,CHF 29) 
 
OPTIONAL: Käse-Selektion mit eingelegten Pflaumen und Früchtebrot 
Pedro Ximenez Tradicion / Bodegas Tradicion / Jerez, Spanien / Pedro Ximenez (4cl,CHF 18) 
Cream Tradicion / Bodegas Tradicion / Jerez, Spanien / Pedro Ximenez (4cl,CHF 18) 
 
PRE-DESSERT: Steinhalle Kalamansi-Praline 
 
Signature-Madagaskar Vanille Royal mit Flugmango 
Litchi-Shiso-Sorbet / Kaffir Limette / Kokosnuss 
Jivara Ganache mit frischer Passionsfrucht 
2020 Txomin Etxaniz / UYDI Late Harvest Tzakolina / Txakolina, Spanien / Hondarrabi Zuri (1dl,CHF 16) 
 
Orangenblüten-Glace mit Churro-Crumble 
Valencia-Orangen-Mandelschaum / Grand Marnier / Yuzu 
2021 Pandorga Pedro Ximénez 2021 / Ramíro Ibañez / Jerez, Spanien (5cl,CHF 14) 
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® Nächstes Menü: Best of Cuisine Voyage Stienhalle, nur im Dezember 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
 
A P É R O : 

«Sellerie Charcuterie» 
«Ximénez-Spínola-Essig» mit frischen Feigen 
«Croquetas» mit Manchego DOP 
«Sherry Palo Cortado 1975» mit Champignon-Consommé 
«Gordal-Oliven» und eingelegte Pfirsiche 
«Piparras en Tomate» 
 

Nominé Renard / Rosé Brut N.V / Champagne, Frankreich / Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier (1dl,CHF 19) 
2019 Recaredo RELATS Brut Nature Corpinnat / Recaredo / Penedès, Spanien / Xarel-Io, Macabeu, Parellada,  
Garnatxa negra (1dl,CHF 21) 
 
 
M E N U : 

Seeländer Randentatar mit Olivenholz geräuchert 
Ajo Blanco / Aprikosensorbet / Mandeln / seeländer Blumenkohl 
2023 Txomin Etxaniz / Txakoli Getariako / Txakolina, Spanien / Hondarrabi Zuri (1dl,CHF 14) 

Rote spanische «Piquillo»-Peperoni auf Holzkohle grillier 
Eierschwämmli / Beurre-Blanc-Sauce / Liebstöckel / Pistazien 
2021 Remírez de Ganuza / Rioja Blanco Reserva / Rioja, Spanien / Viura, Malvasia (1dl,CHF 19) 

«Huevos Rotos» Bio-Ei mit Périgord-Trüffelcrème 
La Ratte Kartoffeln / Koji Karotte / Guindilla-Chilis. 
2023 Attis LÍAS FINAS Rías Baixas DO /Bodegas Attis / Rías Baixas, Spanien / Albariño (1dl,CHF 16) 
2023 Attis MAR Rías Baixas DO /Bodegas Attis / Rías Baixas, Spanien / Albariño (1dl,CHF 29) 

Inspiration vom Mercado de Maravillas in Madrid 
Gefüllte Zucchetti-Blüte / Aubergine / Grand Cru Schokolade 
Blumenkohl knusprig gebacken / galizische grüne Bohnen / Minze 
2021 Dominio de Pingus / Flor de Pingus / Ribera del Duero, Spanien / Tempranillo, Garnacha (1dl,CHF 29) 
 
OPTIONAL: Käse-Selektion mit eingelegten Pflaumen und Früchtebrot 
Pedro Ximenez Tradicion / Bodegas Tradicion / Jerez, Spanien / Pedro Ximenez (4cl,CHF 18) 
Cream Tradicion / Bodegas Tradicion / Jerez, Spanien / Pedro Ximenez (4cl,CHF 18) 
 
PRE-DESSERT: Steinhalle Kalamansi-Praline 
 
Signature-Madagaskar Vanille Royal mit Flugmango 
Litchi-Shiso-Sorbet / Kaffir Limette / Kokosnuss 
Jivara Ganache mit frischer Passionsfrucht 
2020 Txomin Etxaniz / UYDI Late Harvest Tzakolina / Txakolina, Spanien / Hondarrabi Zuri (1dl,CHF 16) 
 
Orangenblüten-Glace mit Churro-Crumble 
Valencia-Orangen-Mandelschaum / Grand Marnier / Yuzu 
2021 Pandorga Pedro Ximénez 2021 / Ramíro Ibañez / Jerez, Spanien (5cl,CHF 14) 
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Casual Dining 5 Gang Menü     CHF 169           
Casual Dining 6 Gang Menü     CHF 184           
 

Mit Alkohol   Ohne Alkohol  

Getränkebegleitung 5 Gang Menü     CHF 94          64 
Getränkebegleitung 6 Gang Menü     CHF 108          77 
 
 
 
 
 
Getränkebegleitung ohne Alkohol: 
 
A P É R O : 
Petri Sidra alkoholfrei     1dl CHF 14 

 
M E N Ü :  
Sanddorn mit Holunderblüte und Zitronenmelisse  1dl CHF 13 
Verjus Vital mit Apfel und Bienenwachs   1dl CHF 13 
Tomatenwasser mit Erdbeershrub    6cl CHF 12 
Steinhalle Sangria alkoholfrei    1dl CHF 13 
Jsotta Rosso Senza mit Ginger Beer   8cl CHF 14 
Seedlip mit Safran & Grapefruit Tonic   1dl CHF 13 
Sauvignon Blanc Fly, Obsthof Retter   1dl CHF 13 
 
Wasserpauschale pro Person     CHF   8 
 
 
 
 
 
Wir möchten darauf hinweisen, dass selbst alkoholfreie Getränke nach Gesetz einen Restalkoholgehalt von bis 
zu 0,5% aufweisen können, der während des Herstellungsprozesses natürlich entsteht. Dieser geringe 
Alkoholgehalt resultiert aus natürlichen Fermentationsprozessen, die die Qualität und den Geschmack des 
Produkts positiv beeinflussen. 
 
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren unsere 
Mitarbeiter:innen auf Anfrage gerne. 
 
 
Alle Preise inkl. MwSt.  
 
 


